
PAIRING MENÙ 
Apericena

Filetti di Orata del
mediterraneo impanati con
pomodorini e pesto di
capperi. Drink abbinato
calice prosecco ................. €18

 AperiFish



Filetto di suino cotto a bassa
temperatura con  crema di funghi.
Cocktail abbinato Negroni.....................€18

Montanarine con pomodoro e
scaglie di grana,
frittatine di pasta alla
napoletana, crocchettone
napoletano con prosciutto e
mozzarella, pizza Marinara e pizza
Margherita. Drink abbinati Spritz,
calice di vino o calice di
prosecco.......................€18 x persona

Napoli in bocca

Patatine, anelli di calamari e
gamberoni fritti . Cocktail abbinato
Spritz................................................................€20

 KING PRAWNS & SPRITZ

 Feel Negroni

Servito su tegola: Patate rustiche fritte,
patate al forno, grigliata mista di carne
(braciolettine di vitello alla messinese,

puntine di suino, petto di pollo e
salsiccia alla messinese) pane caldo

con olio e origano. Drink abbinati Spritz,
calice di vino o calice di

prosecco.................€22 x persona 

 Aperigrill 

Montanarine con stracciatella e
mortadella, montanarine con

pomodoro acciughe e origano,
pitoncini alla messinese,  panuozzeddi
farciti con pomodorini rucola e scaglie

di grana, tris di pizze farcite 
 ( Margherita, Pere noci e gorgonzola e

Trentina) Drink abbinati Spritz,  
calice di vino o 

calice di prosecco....€20 x persona 

 Aperipizza 
Un percorso gastronomico accompagnato

da cocktail creati su misura, pensati per
esaltare ogni portata attraverso equilibrio,

aromi e creatività. 

 Menù degustazione con pairing di cocktail

  Per 2 persone

 per 2 persone

 Per 2 persone


